Pracovni list - Svycarsko, Lichtenstejnsko

Dopli udaje, které jsou na slepé mapé oznaceny pismeny nebo Cisly:

povrch

Jezera Napis nazvy statd, se kterymi Svycarsko sousedi.

e)

f)

S jakym statem, kromé Svycarska, sousedi Lichtenstejnsko?

Svycarsko a Lichtenstejnsko je primoi'sky - vnitrozemsky stat (chybnou moznost skrtni).

Doplii text: 5

Povrch Svycarska je hornaty, vétSinu izemi zabiraji . Ve Svycarsku prameni vyznamné feky
a . Hlavnim méstem je . Nejvétsim méstem je

Svycarsko i Lichtenstejnsko jsou staty - nejsou cleny ani EU ani NATO.

Hlavnim méstem Lichtenstejnska je . Statnim zfizenim je

Urcete spravnost tvrzeni - oznac pravdivé @nepravdivé @ a opravte jej.
o Svycarsko sousedi na zapadé s Lichtenstejnskem.

o Lichtenstejnsko je tzv. enklava - stat ve staté.

o Ve Svycarsku prameni feka Rhona.

o Hranié¢ni fekou mezi Svycarskem, Rakouskem a Némeckem je feka Ryn.
o Vétsinu tizemi Svycarska zabiraji Andy.

o Hospodarskym centrem Svycarska je oblast Svycarské ploginy.

o Hlavou statu je v Lichtenstejnsku kral.

o Lichtenstejnsko je clenem EU a NATO.

o Reka Ryn usti do Cerného mofte.



Pracovni list - Madarsko

Dopli udaje, které jsou na slepé mapé oznaceny pismeny nebo Cisly:

povrch

Jjezera Napis$ nazvy stati, se kterymi Mad'arsko sousedi.

e)

f)

Mad'arska nejen kuchyné - prirad’ k pojmtim spravny obrazek.

C] segedin C] Cardas C] uherak
C] Cabajka

a) b) c) d) e)

vMrv

Vylusti kirizovku

Velké mésto na severovychodé Mad'arska.

Hranicni reka Mad'arska a Chorvatska.

Hlavni pritok jezera Balaton.

Mad'arsky ndzev pro step.

Nejvétsi mad'arské pohori - 1 015 m.

Mad'arskd ména.

Reka protékajici Budapesti.

Tajenka: Jezero je 78 km dlouhé, priimérna hloubka je 3 m, nejvétSi 11m. I diky tomu se jezero dobie v 1été

prohriva a jeho teplota dosahuje 28°C. Timto jezerem je
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